CukkKinis pogacsa

Hozzavaldk:

300g Mester kelt tészta liszt

150g Waja margarin

teaskanal so

mokkas kanal cukor

259 éleszto

300g reszelt sdzott, levétdl kicsavart cukkini
1 tojassargaja

Orolt bors

kenéshez tojas sarga

tetejére novényi reszelt sajt

Elkészitése:

A cukkinit megtisztitjuk, alma reszeldn lereszeljiik, s6zzuk, kb. 30 percet allni hagyjuk, levétol
kicsavarjuk.

A hozzavalokbol elkészitjiik a rétestészta keménységl tésztat.

Nyujto lapot alaposan megszorjuk rizs liszttel, atgyarjuk a tésztat és masfél ujjnyi vastagra nyujtjuk,
tetejét bevagdossuk, kdzepes méretii pogacsa szaggatoval kiszaggatjuk, tetejét tojassal megkenjik,
reszelt sajttal megszorjuk.

Tepsin megkelesztjiik és 200-220C-on megsiitjiik.



